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Lugar J.I.C CHAMINADE VOZ DE ALERTA

Fecha 26/08/2026

Tema PROTOCOLO BPM
Se realiza encuentro con el talento humano a fin de socializar y fortalecer los
conocimientos del talento humano del Jardin Infantil Voz de Alerta frente a las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), promoviendo hébitos adecuados de higiene,
manipulacion, preparacion, almacenamiento y distribucion de los alimentos, con el
propdsito de contribuir a la prevenciéon de enfermedades transmitidas por alimentos y
garantizar condiciones adecuadas de inocuidad y seguridad alimentaria para las nifas y
los nifios atendidos en la unidad operativa.
Durante el encuentro se resaltd que las BPM constituyen un conjunto de principios y
practicas de higiene que deben aplicarse para prevenir la contaminacién de los alimentos
y garantizar que estos sean aptos para el consumo.
Se hizo énfasis en que el cumplimiento de estas practicas es responsabilidad de todo el
talento humano, especialmente de quienes participan directamente en los procesos de
recepcion, almacenamiento, preparacion, manipulacion y distribucion de alimentos.
Durante la jornada se desarrollaron los siguientes temas:
Higiene personal
Realizar un adecuado lavado de manos antes de iniciar las actividades y cada vez que
sea necesario.
Mantener | fi r limpi in esmalte.

Desaiale antener las ufias cortas, limpias y sin esmalte

Evitar el uso de anillos, pulseras, relojes y otros accesorios durante la manipulacién de
alimentos.

Mantener una adecuada presentacion e higiene personal.

Utilizar correctamente la dotacidn destinada para la manipulacion de alimentos.

Cubrir adecuadamente el cabello.

Evitar tocarse el rostro, cabello, nariz 0 boca mientras se manipulan alimentos.

Informar oportunamente cualquier condicion de salud que pueda representar un riesgo
para la inocuidad de los alimentos.

Manipulacién adecuada de alimentos

Mantener practicas higiénicas durante todas las etapas del proceso.

Evitar la contaminacién cruzada entre alimentos crudos y preparados.

Utilizar utensilios y superficies previamente higienizados.

Manipular los alimentos evitando el contacto innecesario con las manos.

Mantener protegidos los alimentos durante su almacenamiento y distribucién.

Verificar las condiciones de los alimentos antes de utilizarlos.

Limpieza y desinfeccién

Se recordd la importancia de realizar correctamente los procesos de limpieza y
desinfeccion de:

Areas de preparacion.
Mesones y superficies de trabajo.
Equipos y utensilios.
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Recipientes utilizados para almacenar alimentos.
Elementos empleados durante la distribucion de los alimentos.

Asimismo, se resaltd la importancia de utilizar los productos de limpieza y desinfeccién de
acuerdo con las indicaciones establecidas, evitando su contacto directo con los alimentos.

Almacenamiento
Se socializaron practicas adecuadas para el almacenamiento de alimentos, entre ellas:

Mantener los alimentos organizados y protegidos.

Verificar fechas de vencimiento y condiciones de los productos.

Aplicar el principio de “primero en entrar, primero en salir’ (PEPS).

Evitar almacenar alimentos directamente sobre el piso.

Mantener separados los productos de limpieza de los alimentos.

Revisar las condiciones de los empaques y envases antes de su almacenamiento.
Garantizar condiciones adecuadas de temperatura y conservacion segin el tipo de
alimento.

Prevencion de contaminacién cruzada

Se explicé que la contaminacion cruzada puede presentarse cuando microorganismos o
contaminantes pasan de un alimento, superficie, utensilio o persona a otro alimento.

Por tal motivo, se reforz6 la importancia de:

Separar alimentos crudos de alimentos listos para consumo.

Utilizar utensilios limpios.

Realizar un adecuado lavado de manos.

Mantener limpias y desinfectadas las superficies.

Evitar mezclar alimentos recién preparados con productos sin condiciones adecuadas de
higiene.

Al finalizar la socializacion, el talento humano se comprometio a:

Cumplir las Buenas Practicas de Manufactura establecidas para la prestacion del servicio.
Mantener adecuados habitos de higiene personal durante las actividades laborales.
Realizar correctamente el lavado y desinfeccion de manos.

Mantener limpias y organizadas las areas, equipos y utensilios.

Evitar practicas que puedan generar contaminacion de los alimentos.

Cumplir los procedimientos establecidos para recepcién, almacenamiento, preparacion y
distribucion de alimentos.

Informar oportunamente cualquier situacién que pueda representar un riesgo para la
inocuidad de los alimentos.

Participar activamente en las capacitaciones y socializaciones relacionadas con
manipulacion segura de alimentos.

Dar cumplimiento a los protocolos y procedimientos internos establecidos por el jardin
infantil.

CONCLUSIONES

La jornada permitio fortalecer los conocimientos del talento humano frente a la
importancia de las Buenas Practicas de Manufactura, resaltando que la higiene, el orden,
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la limpieza, la adecuada manipulacién y conservacién de los alimentos son aspectos

fundamentales para proteger la salud de las nifias y los nifios.

Se enfatizdé en la responsabilidad individual y colectiva que tiene cada integrante del
talento humano en la prevencion de riesgos asociados a la alimentaciéon y en el
cumplimiento de las condiciones de calidad e inocuidad establecidas para la prestacién

del servicio.

Finalmente, se aclararon las inquietudes presentadas por los participantes y se establecid
el compromiso de continuar fortaleciendo las practicas higiénico-sanitarias mediante

procesos de capacitacion, seguimiento y mejora continua.

EVIDENCIAS

Nombre Cargo/Rol Dependencia Firma
Asistentes Xiomara Pinzén (Ij?espon_sa_tble J.I.C Voz de Alerta
el servicio

Talento humano Equipo base J.I.C. Voz de Alerta No alica
Compromisos Actividad Responsable Fecha limite

No aplica No aplica No aplica
Préxima .

- No aplica.

reunion

Elabord

Xiomara Pinzén
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1. Tema: /"ij{OCO @ PQP H :

2. Lugar o Localidad o Sede : JIC VOZ DE ALERTA

3. Fechay hora: 26 - OE)){)-‘{D

4. Nombre responsable: % O 7’\/\0 O P( N QO(/'

100

5. Dependencia responsable: ngm(‘\ o0 b ‘6 (ﬁeg

6. . 8. Documento de dentidad 9. Entidad / 11. Planta / ; g
item 7. Nombres y Apellidos — Py TE— Dependencia 10. Rol / Cargo Contratista 12. Correo electronico 13. Teléfono yExt./ Celular 14. Firma
JIC Voz de Profesional 6 r
1 |Doris Yasmin Insuasti Granados CcC 52.243.150 Alerta Técnica de Contratista yasmininsuasty@gmail. com 3163372725
Atencién a la Pl
JIC Voz de Profesional 6
2 |Diana Marien Beltran Ballesteros CcC 52.821.972 Técnica de Contratista Dianamarlen83hotmail.com 3213671386
Alerta 5
Atencién a la Pl
JIC Voz de Profesional 6
3 |Julieth Katherine Rodriguez Diaz cC 1.013.659.353 Alsia Técnica de Contratista Juliethh. 18@hotmail.com 3208808408
Atencién a la Pi
JIC Voz de Profesional 6
4 |Maria Consuelo Ospina Rodriguez cC 52.127.233 Técnica de Contratista njdconsuelo@gmail.com 3227845518
Alerta ‘ /“
Atencion a la Pl
[P—— Profesional 6 J
5 |Monica Rodriguez Acosta cc 52.115.894 Alerta Técnica de Contratista rodrimonik0522@gmail.com 3108741252
Atencién a la Pl A(M/ a \(
JIC Voz de Profesional ¢
6 |Alexandra Chaves Marique cc 1.032.417.099), © Técnica de Contratista |alexihaves1988@gmail.com 3124527607 Atgpzaw;ubncvwa?
Atencion a la Pl
7 |Katherine Sierra Dulcey cc 1.033:766.354[0/C Yozde  |Auwdiiar Contratista  |Ksierradulcey6@gmail.com 3223159557
TS 108-99% Alerta Pedagégica ' \e W q
. ) . JIC Voz de Auxiliar " o ; q
8 |Julieth Milena Ayala Galindo CcC 1.007.295.231 Alerta Pedagégica Contratista juliethmilena561@gmail.com 3112610773 \).\)\\ C, )\\(\ A\\O\\ Q
JIC Voz de Personal de )
9 |Nancy Fajardo Garcia cC 52.624.153 Aletta Servicios de Contratista nf08216@gmail.com 3102814018 an 'él Ty’ﬂb‘
Alimentos 0’\ J {
G Vo de Personal de -
10 |Adriana Lorena Pajoy Pineda CcC 1.023.947.095 Servicios de Contratista pajoyadrianalorena@gmail.com 3175877423
y—— Alimentos A Adrany Py
JIC Voz de Personal de H}
11 |Martha Isabel Herrera Gonzalez CcC 52.362.762 Alerta Servicios de Contratista maishergon@gmail.com 3104828350 y latTho I.l&‘ &
Generales
Personal de
12 |Sandra Milena Tejedor Vargas cc 1.022.931.838 i‘lgn‘;” e Servicios de Contratista  |dioniciovillalobos3@gmail.com 3125542682| |V, l n Oexaad
Generales =) 8
A JIC Voz de Auxiliar : ; ' : Q,
13 {Sandra Milena Rincdén Romero CcG 1.023.839.334 AleitE administrativo Contratista mile-524@hotmail.com 3145804532 , A%J” o
g
14 |Xiomara Alexandra Pinzén Nifio cc 52.857.008[)/C Vozde  |Responsable del |00 oicta [xiomitoaat@gmai.com 3107695504| [/
fi Alerta Servicio
—
15 / /
)
16
de datos de la Ley 1581 de 2012, me fue informado gue la Secretaria Distrital de i6n Social - SDIS, es ia del de datos Y podré realizar operaciones sobre los mismos para las en su Politica de datos disponible en la pagina web de la entidad.
Entiendo wmnmom ‘sensibles, que son aguellos que afectan mi intimidad o cuyo uso indebido puede generar discriminacion.
Por lo anterior, autorizo expresamente a la Secretara Distrital de Integracion Social para tratar ios datos personales que se recolectaran mediante este registro. Entiendo que para revocar o modificar esta asi como par los datos afli debo dirigirme a la SDIS a través de sus canales de atencion a la ciudadania”™

Toda actividad realizada de pauss saludable debe ser reportada al Proceso Gestion de Talento Humano - Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo.




